Insolite : Electrolux Design Lab 2011, des innovations
https://www.info-utiles.fr/modules/news/article.php?storyid=15691

Insolite : Electrolux Design Lab 2011, des innovations
Insolite

PostA© par : JerryG

PubliA©e le : 14/6/2011 15:00:00

Electrolux Design Lab proposent des solutions insolites de A« mobilitA© intelligente A» en matiA™re
géDQA©Iectr9mA© nager.1 300 projets de designers originaires de 14 pays dans le monde ont
AOtA© reprA©sentA®©es, du plus insolite au plus imaginatif, en voici quelques uns !
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Le dispositif de cuisson EMS Cooker, Le bracelet chauffant

Le dispositif de cuisson EMS Cooker se compose da[][Jun bracelet qui utilise 1a[JJA©nergie
cinA©tique pour chauffer et cuire les aliments. En portant le bracelet au bras ou au poignet,
lA00A©nergie du corps est transformA©e en chaleur. On peut alors dA©rouler le bracelet et
la[utiliser comme une plaque chauffante ou la[JJenrouler autour da[[June tasse de cafA©, par
exemple, ou de tout autre aliment que la[JJon souhaite chauffer ou conserver au chaud.
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Un excellent moyen da[JJutiliser sa propre A©nergie, et peut-A2tre de se motiver pour bouger
davantage au quotidien ?

Ping Pong est un assistant de cuisson sans fil

Ping Pong est un assistant de cuisson sans fil qui permet de rA©chauffer des aliments sans avoir A
les surveiller constamment. Pour cela, il suffit de fixer un capteur (A« Ping A») A 1a[Jappareil de
cuisson utilisA©. Si vous Astes en train de faire cuire une soupe, placez le transmetteur Ping sur le
bord de la casserole et gardez le rA©cepteur Pong avec vous, par exemple dans une autre piA“ce
0A® vous pouvez lire tranquillement en attendant.

Le transmetteur Ping enverra des informations sur le statut de la cuisson au rA©cepteur Pong, pour
vous tenir au courant. Le design A©voque des fleurs dans un vase, pour que la[JJutilisateur ait
toujours plaisir A dA©couvrir son nouvel assistant en entrant dans sa cuisine.

Le Robo TAP est une A©volution intelligente du robot-aspirateur

Le Robo TAP est une A©volution intelligente du robot-aspirateur, qui permet de se concentrer sur
une zone prA©cise A nettoyer. Un systA"me IPS activA© par une simple tA©IA©commande,
attachA©e A la chaussure ou au chausson de |a[J[Jutilisateur, permet da[J[Jinterrompre le
nettoyage automatique. Tapotez deux fois sur la tache et Robo TAP se dirige vers la zone
concernA®©e.
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Tapotez encore deux fois pour annuler la commande, ou trois fois pour que la[J[Jaspirateur
recommence A laver normalement. Ca[JJest aussi amusant que de jouer des claguettesa[]! mais
bien plus facile ! Pour jouer les Fred Astaire, tout en faisant son mA©nage sans effort.

Cuisinez quand vous voulez via Internet

Le Sous-vide Cellcooker sa[JJinspire du mouvement slow-food adoptA®© par une partie de la
profession culinaire. Cet appareil permet de cuire une cuisine dA®©licieuse et saine A 1a[J[Jhoraire
de votre choix, et sa[J[Jaccompagne de logiciels Internet et smartphone permettant de programmer
votre menu une semaine A 1a[JJavance, tout en vous aidant A prA©parer la liste des
ingrA©dients nA©cessaires.

Les aliments sont scellA©s dans des sacs en plastique sous vide et maintenus dans un bain
da[jJeau (72 heures na[JJA©tant pas un temps de cuisson inhabituel, par exemple) A une
tempA©rature prA©cise et nettement infA©rieure A celles habituellement utilisA©es dans la
cuisine, gA©nA©ralement autour de 60A°C. La[JJobjectif est de ne pas dA©naturer les
ingrA©dients et da[JJarriver A un contrA’le extrA2mement prA©cis de la cuisson.
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